
A: 1,3,7 262/62 A 7,50 €
A: 1,3,7 120 B 7,50 €
A: 1,3,7 140/ 2 ks  C 7,50 €

P o n d e l o k 13.4.2026

A: 1 0,33 l Polievka : 

A: 1,3 0,33 l

A: 1,7 362/200/62 1. 6,70 €

A: 1,3,7 120 2. 6,70 €

A: 1,7 262/62 3. 6,90 €

A: 1,3,7 360/20 4. 6,70 €

U t o r o k 14.4.2026

A: 1 0,33 l Polievka : 

A: 1,3 0,33 l

A: 1,3,7 262/62 1. 6,70 €

A: 1,6,10 262/62 2. 6,70 €

A: 1,3,7 120 3. 6,70 €

A: 1,3,7 340/200 4. 6,70 €

S t r e d a 15.4.2026 Fedor
A: 1,3 0,33 l Polievka : 

A: 1,3 0,33 l

A: 1,3,7 65 1. 7,90 €

A: 1,6,7 262/62 2. 6,70 €

A: 1,7 262/62 3. 6,70 €

A: 1,3,7 200 4. 6,70 €

Š t v r t o k 16.4.2026

A: 1 0,33 l Polievka : 

A: 1,3 0,33 l

A: 1,3.7 185/85 1. 6,70 €

A: 1 165/65 2. 6,70 €

A: 1,6 262/62 3. 6,70 €

A: 1,3,7 360/ 3 ks 4. 6,70 €

P i a t o k 17.4.2026

A: 1,3 0,33 l Polievka : 

0,33 l

A: 1,3,7 262/62 1. 6,70 €

A: 1,7 262/62 2. 7,20 €

A: 1,3,7 120 3. 6,70 €

A: 1,3,7 140 4. 6,70 €

Zoznam alergénov, ktoré sa môžu vyskytnúť v pokrmoch:

Zmena jedálneho lístka vyhradená, Pôvod mäsa: Európska únia Kuchárka: Mária Malíková

Zodp. vedúci : Ing. Alexander Ježík: 0905 917 629 Kuchyňa: 0908 601 437

Strapačky s kyslou kapustou a opraženou slaninkou

Reštaurácia URBAR

Plnený bravčový rezeň (niva, eidam, brokolica, oravská slanina), miešané zemiaky s cibuľkou 

Alexander Ježík - SANY

prevádzka: Obchodná 177, 023 54 Turzovka		

Horárkin morčací steak (smotana, encián, brusnice), ½ ryža dusená, ½ steakové hranolky

Slepačí bujón s hráškom, mrkvou a cestovinou

Denné menu podávame  v čase : 10:30 hod. - 13:30 hod.

Slepačí bujón s hráškom, mrkvou a cestovinou

Beskydský kurací - bravčový steak (výber), ½ ryža dusená, ½ hranolky

O b j e d n á v k y : 0908 601 437, 0908 587 173

Vyprážaný kurací - bravčový rezeň (výber), zemiaky varené - hranolky (podľa DM)

Rizoto z bravčového mäsa so strúhaným syrom, cviklový šalát

J e d l á   s t á l e j    p o n u k y :    

Vyprážaný syr, zemiaky varené - hranolky (podľa DM), tatárska omáčka

Šampiňónová (na spôsob držkovej) so zemiakmi

Aleš

Zelleninová s mrveničkou a vajíčkom

Dana, Danka, Danica

Bravčová panenka s hubovo-smotanovou omáčkou, ½ ryža dusená, ½ hranolky

Husárska roláda s mletým mäsom a salámou, zemiaková kaša, paradajkový šalát s cibuľkou

Syrový špíz so šunkou v bylinkovom cestíčku, zemiaky varené, tatárska omáčka

Slepačí bujón s hráškom, mrkvou a cestovinou

9. Zeler, 10. Horčica, 11. Sezamové semená, 12. Kysličník siričitý a siričitany  13. Vlčí bob 14. Mäkkýše a výrobky 

Ražniči z bravčového mäsa, pečené zemiaky s rascou a bylinkami, dressing

Hmotnosť je uvedená v gramoch : váha hotového jedla - celkom / váha mäsa v hotovom stave  

Palacinky s ovocím a šľahačkou

Kurací steak pani profesorky (Niva, smotana, zelenina), ½ ryža dusená, ½ hranolky

Mexický kurací steak (kukurica, fazuľa, paradajka, paprika, pretlak), ½ ryža dusená, ½ hranolky

Bravčový steak v pikantnej medovej marináde, ½ ryža dusená, ½ americké zemiaky

Čiernohorský kurací rezeň so strúhaným syrom, zemiaková kaša, kyslá uhorka

Fazuľová na kyslo s údeným mäsom 

Rudolf

Vyprážaný rezeň z vykosteného kuracieho stehna, zemiaková kaša, kyslá uhorka

Vyprážaný karfiól, zemiaky varené, tatárska omáčka

Dukátové buchtičky s vanilkovým krémom

1. Obilniny obsahujúce lepok , 2. Kôrovce, 3. Vajcia , 4. Ryby , 5. Arašidy,  6. Sójové bôby, 7. Mlieko,  8. Orechy,  

Justín, Justína

Bravčové pliecko dusené s uhorkovou omáčkou (smotana), kysnuté knedle

Slepačí bujón s hráškom, mrkvou a cestovinou

Bravčový paprikáš na spôsob Bacskai (smotana, lečo, klobása, šampiňóny, feferón), cestoviny

Vrchárska s kyslou kapustou a krúpami

Balkánsky plameň (bravč. mäso, lečo, kečup, šampiňóny, cesnak), ryža dusená, uhorkový šalát

Slepačí vývar s cestovinou

Pečené kačacie prsia, červená kapusta dusená, kysnuté knedle


